Smmon LanG & Team

CHRIS CamPBCLL

Juria WeimnpL

MeRrGerRN SCHMIDC-HAUSLER
Fasian ReicHeLt

Lars VoageL
ManueL Hann
BarBara Baricz

SARTORY

RESTAURANT

SaARCORY APERICIF SNACKS

SarRtORY-FISCHBROTLCHEN
Matjes vom SeesaiBLING - Sauce RemouLape - DILL

KUGRBIS 1IN DeR WarreL
Tartar - E1s

JQKOBSHILISCHCL & PILzZrROYAL

DumprLING & Tomaten-Sesam-Dip

Brot, HanbweRrK & HerRKUNFEt

KORNer-LaiB - emnGerecte OLivenGurken - KURBISPRALINE
HauscemacHte Miso-Butter mit juncgem KnosrLaucH-CONrit
CeBo pDe Campro



Wernreise SommeLIer SeLection

BY ;’%Ej/

2022 VerRmentino
Az. AGR. BRuna - LiGurien

2024 GEWURZIRAMINER « PrRAESULIS »
Gumpr HOF - SUDUIROL

2021 ,St. Maurice - GuiLLaume be RouviLLe*
Cotes bu RHONe ViLLaGge BLanc
Domaine pe La FLorane

2023 PINOR NOIR COte D OR ,,PrRessonnier*
PHiLIPPE Le HarDI - BOURGOGNE

2023 CHaBLIS 1erR CrRU ,Vau Ligneau*
Avrain GEOFFROY

2019 R10ja CaLapos peL Puntipo
Sierra Cantasria - Seanien

20 Years OLD Tawny Port ,Quinta pa Garvosa“
ALves De Sousa - DOuro, POrRtuGaL

Weinreise 7 GLASER 119 €
Weinreirse 6 GLASER 105 €
Weinreise 5 GLASCR 90 €

Menu pu CHEF

KanmcHen-BaLrotine & SaLser-Jus
RapiescHen - MIRtO-ZItRONeN CHUtNEy

Karotte & GRaPeFRUIt-INGWER SUD
THAICURRY-ZICRONENGRASEIS - KAPERNBLACLER

WeIswuRrst vom KaseLjau & PommeRrysenr-SCHaum
Linsen - LaucencHIr

RapiccHIO vom HoLzreuer & MIsoO-Re1sessIG-Jus
SaueRrKIRSCH-ScHaLotten Conpiment - KURBISCReMe

TRrRancHen vom SeeteureL & Minestrone
ScHNIttLaucH - Parmesan

BoLLito misto vom Husumer SaLzwiesenLamm
SaLsa verDe - ARCISCHOCKEN

Orrener ZwetSCHGENStRUDEL
Portweln-Sternanis-Eis - ZwetscHGen-Amazake

Dessert von GeRAUCHERtER VIRUNGA-SCHOKOLADE & Banane
ErRDNUSS - MI1SO

Frianoises

Das Menu pu CHeF 1St von MIttwWOCH BIS SamstaG eRHALILICH.
209 €

ZubDem WIRD €Ine ReDuzIerRte Variante anGesoten.

199 € oHne KanimcHen
189 € oHNe KanincHen unp SeeteureL



